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MAISON THOLLAS

Boucherie Charcuterie Traiteur
305 rue Jules Barni - 80090 Amiens - 03 22 92 10 57

www.boucherie-thollas.com




Idées Apéritives
Plateau de 2X3 wraps thon avocat et jombon ...................................................................................................... ]3_20€/p|a’reau

Plateau de 2X3 mini burgers foie gras et magret fumE ... 13.20€/plateau
Plateau de 2X3 navettes saumon et jambon de pays truffé ..., 13.20€/plateau
Plateau de 2X3 verrines gambas mangue et foie gras chutney figue .....cccoovviiorreriioiceiciincccscccccsecas 13.80€/plateau
Plateau de 2X3 eufs mimosa truffés et Saint-Jacques écrevisse ..o, 13.80€/plateau
Mini bouchées d'escorgofs ...................................................................................................................................................... 9€/les 12
Pain surprise charcuterie ((jambon de pays truffé, rillettes d'oie, mousson de canard, rosette, salami) ... 42.00€/piece
Pain surprise po|oire ......................................................................................................................................................... 45_OO€/piéce
(ri||eHes de saumon, rillettes de crobe, rillettes de cobi”oud, saumon fumé, rillettes de fhon)

La Farandole des Entrées Froides

Assiette de saumon garnie ou Assiette de foie gras garnie ... 7.20€/piece
Coqui”e A0 OO oottt ettt ettt 6.50€/piéce
Coquille de saumon et sa macédoine de légumes ................ 5.95€/piece
Bliche de Noél (coquilles Saint-Jacques et saumon fumé) 6.00€/piece
AN OIS COCKEG ettt ettt ettt ettt ettt ettt 7.90€/piéce
Demi langouste & la PAFiSIENNe ... 21.50€/piece
Mille crépes ST ettt ettt 32,00€/kg
Cock’roﬂ oV e lole | Bl 122V 01 1 L= T USROS UP PSR PUPRSPUPPRRNY 4.95€/piéce

Tatin de foie GFAS @ MMANQUE 1ot 7,00€/piéce

Délice nordique AU SAUMON vttt 5.95€/piéce

Douceur foie gras et pommes 5.95€/piece
Foie gras nature I L ISOM vttt ettt ettt ettt ettt et ettt ettt ettt ettt ettt ettt et et e et et ]38,00€/kg
Foie gras de canard & la feve tonka et vin de Maury ..o 154.00€/kg
Foie gras de canard aux deux poivres et ChAampagne ..........cccooeriiiiiersiiiceesitceessecees et 154.00€/kg
SOUMON FUMEG IMGISON vttt oottt ettt ettt et ettt et SOOO€/kg
Saumon sauvage Bo|ﬁque ................................................................................................................................................. ]QS,OO€/kg
La Farandole des Entrées Chaudes
Plateau dlescorgofs (|o douzoine) ................................................................................................................................. 10.80€/la dz
Cgsso|eﬂ'e d‘escorgofs et chompignons ......................................................................................................................... 7_50€/piéce
Coqui”e Soinf-chques ....................................................................................................................................................... 7_50€/piéce
S50 T e 10T ettt ettt ettt 7_50€/piéce
Cassolette de bar et noix de Soinf—chques .................................................................................................................. 7_50€/piéce
Corolle de sole farcie & la Soinf-Jocques SAUCE BCIOVISSCS weeereeeeeeeeeee e et e oo e et ettt e e e e e eaes 7_OO€/piéce
Cassolette de saumon fondue de poireaux 7.00€/piece
Coqui”e A LA U ettt ettt 6_90€/piéce
Cassolette de quene”e e brochet SAUCE INGNTUG e oe oot 7_OO€/piéce
Ficelle Soinf-Jocques QUK FIUITS G BT ettt ettt 6,QO€/piéce
L'originole P I ettt ettt ettt ettt ettt 6,QO€/piéce
BOUCREE & 10 RING ettt e ettt 4_50€/piéce
BTG A 1S @ VAU «veeeee et ettt ettt 7.QO€/piéce
Brioché de volaille butternut 6.20€/piece
QB UF COCOTE A IO U oot ettt e, 4_50€/piéce
B U Bl O C ettt ettt QQOO€/kg
BoUAiN BIONC FrUF G oo ettt ettt QSOO€/kg
Boudin blanc foie gras et pain d'épices ........................................................................................................................... QSOO€/kg
Nos Patés en Crolte
oL = Ta e o 10 £ = R TS T OSSR 3400€/kg
P&té en crolte pyrqmide foie QIS oretr ettt 42_50€/kg
PATE N CrOUTE QU 1S A& VEOIU v eeeeeee et e et e e e, 42_50€/kg
Mini p&té en crolite magret de canard figues (500g) ou Mini paté en crolite ris de veau (500g) ............ 21.50€/piece
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Nos Galantines

Mini ballotine pintade au Cognac ou Mini ballotine chapon abricots noisettes ... 6.80€/piece
COCON A IOt ettt ettt et 5]OO€/|<g
Chqpon farci au Vin Jqune O NIOKI S ettt 5]OO€/|<g
Galantine de canard a |'orcmge ........................................................................................................................................ 3500€/|<g
Galantine de poularde aux champignons fOrestiers ... 39.50€/kg
Galantine de biche aux myrﬁ”es ........................................................................................................................................ 36,50€/|<g
Galantine PFECIBUSE +rvrturtsetseisiiistis et 3500€/|<g

Plats Cuisinés
Fondant de poularde sauce morilles

accompagné de gratin dquphinois ©F AUO A COFOMES vttt ettt ettt ettt ]5,90€/port
Filet de canette sauce figue et miel
accompagné d'une tatin aux 2 tomates et pommes DUChesse ........c..rrwioireriisneeiisecceseeeeseesreseenes 15.90€/part
Carbonnade de sanglier au pain d'épices et biere de Noél
accompagnée d'un gratin aux cepes et Fogo’r de hariCots VErts .o ]4.90€/por’r
Brochette de veau confit sauce truffée
accompagnée d'un buisson de pommes de terre sarladaises et mini ratatouille .oo..oooervvoiieiiici 16.90€/part
Filet de beeuf en crotite sauce poivre vert
accompagné d'un gratin dauphinois & la truffe noire et gratin de courgettes ... 16.90€/part
Souris d'agneau au thym
accompagnée de pommes de terre grenoi”e et tomate provengo|e ..................................................................... 16.90€/por’r
Pavé de bar en écailles de pommes de terre sauce beurre citronné
accompagné d'un risotto chompignons et chou farci aux épinords ...................................................................... ]6.90€/port
Préparations Boucheres Festives
Paletot de chapon farce foie gras et morilles (8-10 Pers) ..ot 35.00€/kg
Paletot de poularde farce poire & la vanille et amande (6-8 pers) ..., 30.00€/kg
Paletot de chapon de pintade farce truffée (5-6 Pers) ..o 35.00¢€/kg
Paletot de pintade & la figue et pain d'épices (4-5 PErs) v 28.00¢€/kg
Paletot de canette farce mirabelle et Vin Jaune (5-6 pers) .. 28.00€/kg
Réti de canard farce foie gras pomme et miel (4-5 Pers) ... 39.50€/kg
Réti de supréme de pintade figues foie gras et pain d'épices (1 Pers) .o, 28.00€/kg
Réti de supréme de poularde farce foie gras et morilles (2 PErs) ... 30.00€/kg
Nos Spécialités Crues
Réti de canard nature (4 pers) 35.00€/kg
Réti de chapon nature (4 pers) 35.00€/kg
Tournedos de beeuf Lucullus (foie gras et TruH:es) ......................................................................................................... 5800€/kg
Ré&ti de veau aux cepes et jombon U FPUTEG oo e ettt 4Q.OO€/kg
ROt A VTU Ol OFF ettt ettt ettt et ettt ettt ettt ettt ettt ettt 3550€/kg
Ré6ti de porc OO F FOVISITG vttt ettt ettt ettt e et ettt ettt ettt 2250€/kg
ROti de diNAe FOrCi GUX GIMOINAES ettt ettt et ettt et ettt ettt et e e s eeeeeeas 2300€/kg
R&ti de gigot au beurre d'escorgof .................................................................................................................................... 3850€/kg
Les Viandes Sélectionnées par votre Boucher
Filet de b@uf v 52.00€/kg  R&ti de veau oo 34.00€/kg
Tournedos de B@UF e eveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 45_50€/l<g Filet de VAU wovoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 45,20€/l<g
Rosbeef extra e 34.00€/kg Gigot d'agneau désossé .......cumwimrrriiinnrriiinreiin. 35.80€/kg
CBte & 1'08 oo 2995€/kg
Nos Volailles Festives
Chqpon fermier 8 pers) ................................................... ]7,_7)O€/l<g Canette fermiere (5 pers) ................................................. ]5,30€/kg
Dinde fermiere (8 pers) - oorrrrervvvvvviviiisssssss 19.90€/kg  Pintade fermiere (5 pers) . rrrrrrevvvvciiisins 14.50€/kg
Chapon de pintade (6 pers) e 2150€/kg  Caille fermiere (1 pers) «weooereeirereiineeiieecccee. 4.50€/piece
Poularde fermigre (5-6 Pers) oo 1470€/kg  Magret de canard (2 pers) oo 35.00€/kg

Pensez & réserver vos volailles Festives (dinde-chapon-pintade-chapon de pintade-poularde-canette)

Toutes nos volailles sont labélisées « Label Rouge »
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Menu Tradition 24 €

Duo navette

jambon de pays truffé
et saumon

* %k %k

Coquille de saumon
Ou
CEuf cocotte & la truffe
Kok
Fondant de poularde
sauce morilles
accompagné
de gratin dauphinois
et duo de carottes
Ou
Filet de canette
accompagné d'une tatin
aux 2 tomates et pommes
Duchesse
Ou
Carbonnade de sanglier
au pain d'épices et biere
de Noégl accompagnée

d'un gratin aux cepes
et fagot de haricots verts

LES MENUS
Menu Plaisir 30 €

Duo wraps thon avocat

et jambon

*kk

Tatin de foie gras et mangue
Ou
Corolle de sole farcie a la
Saint-Jacques sauce écrevisses
Kok
Brochette de veau confit
sauce truffée accompagnée
de buisson de pommes de terre
sarladaises et mini ratatouille
Ou
Filet de beeuf en crodite

sauce poivre vert
accompagné d'un gratin
dauphinois & la truffe noire
et gratin de courgettes

*kk

Précieux pomme caramel

Qu

Charlotte fruits rouges

Plateau de fromages festif

Menu Prestige 45 €

Duo de verrines
gambas mangue et
foie gras chquney Figues
Et Duo eufs mimosa truffés
et écrevisses
Kok
Assiette terre et mer
(foie gras et saumon fumé)
Ou Ananas cocktail
ok
Coquille Saint-Jacques
Ou Brioché aux ris de veau
Kook
Souris d'agneau au thym
accompagnée de
pommes de terre grenaille
et tomates proven§o|es
Ou
Pavé de bar en écailles
de pommes de terre

sauce beurre citronné
accompagné de risotto
champignons
et chou farci aux épinards

*kk

Précieux myrtilles
Ou Tourbillon chocolat

Saint-Nectaire AOP, Tomme de Savoie IGP, Biichette de fromage de chevre frais, Comté 18 mois AOP

Pensez & passer vos commcmdes :

20 € pour 4 personnes

Avant le samedi 20 décembre pour Noél et avant le samedi 27 décembre pour le Nouvel An.

La boucherie sera fermée le jeudi 25 décembre ainsi que le jeudi ler janvier |
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